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Menus automne : SEMAINE 46 du 10/11/2025 au 14/11/2025 a 'd
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
‘ Salade Salafie ‘vert_e etlégumes ) _ T AT B TS Concombres en
de pommes de terre et rapés, vinaigrette Taboulé aux petits . vinaigrette
Entrée A g = doux au paprika g A |
mayonnaise moutarde ancienne légumes (G,V) G.V) (M,V)
(O,V) (M,V) '
Poisson meuniére
Omelet(t)eLr;ature CRICONCaTe (S‘.-_-g Blanquette de dinde | Navarin aux boule (L.GP)
s (& : L = d'agneau (LG, ST &
Mousseline de légumes | Riz long de Camargue . : Pommes de terre
° (L.S) Carottes en persillade Tagliatelles (G) grenailles roties
Produit Yaourt s, ~e.Camembert Tomme
laitier (L) @ @ L) L) @
- - g Tarte aux pommes Banane
Dessert é Pommes roties Poire 13 Compote pomme caramélisées (L.G) ’
Les allergénes sont renseignés en fonction =

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés

d’allergénes,

q
des recettes confectionnées en cuisine
mais peuvent contenir d’autres traces

d’ingrédients essentiellement issus de I'agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier a la sélection de nos producteurs

A : arachide / C : crustacé / Ce : céleri /
FC : fruits a coques / G : gluten / L:
lactose /

Lu : lupin / M : moutarde / O : ceufs /
P: poisson / S:soja / V (vinaigrette) : S,




